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DOSKON

0d swych poczatkow, od 800 roku naszej ery, kawa, podobnie jak wino, byfla elitarnym napojem. Kaw™ i wino [laczy bogactwo smakow

i wieloetapowy proces wytwarzania, ktory jest djuga podré”“a od momentu zbioru owocéw a™ do ostatniej kropli w Twojej fili“ance.

Przy czym ka“dy kolejny etap jest tak samo wa“ny jak ostatni — zaparzanie.

Idea FILI° ANKI DOSKONA  EJ KAWY powstalja z potrzeby ustanowienia pewnych standardéw przygotowania samego napoju, jak i potrzeby
zg]"bienia ogolnej wiedzy o kawie. Ten przewodnik skupi si” na zaparzaniu, ostatnim i najwa”niejszym etapie przygotowania kawy

0 najwy'szych walorach aromatycznych i smakowych.

Zrozumienie kilku prostych poj ¢ (Piec zasad doskonatego zaparzania, Moc a ekstrakcja) W poJaczeniu z wykorzystaniem wiafciwego zaparza-
cza umo“liwia osiaganie FILI°ANKI DOSKONA  EJ KAWY za ka“dym razem. Pozwdl, aby wiedza o ekstrakcji spotkala si” ze sztuka smaku.

Firma FETCO® zostalla zalo“ona w 1987 w Glenview, Illinois w Stanach Zjednoczonych Ameryki. Dzi”ki pierwszemu patentowi — Gravity Flow
Dispense Tube System — niezawodnemu systemowi dozowania goracej wody dynamicznie wkroczyfla na aren” bran”y kawowej. Obecnie firma
FETCO posiada dwie nowoczesne fabryki, jedna w Lake Zurich w stanie lllinois (Stany Zjednoczone Ameryki) i druga w pefni funkcjonalna
fabryk™ w Gérze Kalwarii (Polska). Pozwala to na wygodna i profesjonalna obsflug” klientéw mi”dzynarodowych.

Firma FETCO stafa si” znana w bran”y kawowej po wprowadzeniu pierwszego w pefini izolowanego termosu du”ej pojemnokci.

Dzi"ki temu, “e nie wymagal] “adnego stanowiska podgrzewania do utrzymania temperatury, mégf by¢ przenoszony w dowolne miejsce.

Na podstawie wieloletnich badaf i opinii u”ytkownikéw powstalla nowa generacja termosow serii LUXUS®.
W r”ce klientéw oddaliEmy wygodne, przenoEne termosy do podawania du“ych iloEci najEwie”szej
i najgor” tszej kawy. Najnowsza wersja termosow LUXUS jest wyposa“ona w wyEwietlacz
cieklokrystaliczny pokazujacy w sposdb graficzny iloEg kawy i czas jej przechowywania. Termosy
dost”pne sa w pojemnokciach 2, 4, 6 i 8 litra. Ich niezrownane wilafciwoEci izolacyjne zapewniaja
utrzymywanie Ewieej i goracej kawy d]u”ej ni” kiedykolwiek wczeEniej byflo to mo~liwe.

Z naszymi urzadzeniami podasz nie tylko goraca kaw”, ale tak”e herbat”.

Firma FETCO otrzymala mi”dzynarodowa nagrod” Najlepszy Nowy Produkt 2004/2005 przyznawana
przez SCAA* — naszej nowatorskiej serii zaparzaczy EXTRACTOR® CBS 2040.

* Specialty Coffee Association of America (Amerykariskie Towarzystwo Kawowe)

SPIS TREAC]

RO A\ Pi” ¢ zasad doskonaflego zaparzania
rozprAt B Moc a ekstrakcja
RozbzIAL Innowacje i unikalne funkcje
rozpza D Praktyczne wskazowki
Co robig, a czego nie robig

ROZDZIAL E

Urzadzenia FETCO®

System zaparzania kawy — EXTRACTOR® / system zaparzania herbaty /
mfynki do kawy / warniki goracej wody / termosy — LUXUS®

ROZDZIAL F

Przydatne informacje i diagramy
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FILI°ANK¢ DOSKONA  EJ KAWY fatwo zaparzyg!
Wystarczy skorzystac z poni“szych wskazowek:

DOBOR
ZAPARZACZA

Pled ZASAD A ®
DOSKONAIEGO ZAPARZANIA
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PROPORCJA KAWY DO WODY

Zdefiniowana jako waga suchej kawy do iloEci wody przepuszczonej przez kosz
do zaparzania. Sugerowana ilof¢ kawy wynosi mi“dzy 50 a 60 gramow kawy
na ka“dy litr wody przepuszczonej przez nia.

GRUBOA& PRZEMIA U

Kawa jest kombinacja zmielonych czastek rd nej wielkoEci. Przepyw wody przez warstw”
grubiej zmielonej kawy jest szybszy ni” przez warstw” zmielonej drobniej.
Istotne jest dopasowanie wielkoEci czastek kawy do metody zaparzania i typu urzadzenia.

(DLUFSZVCZASPARZENIA)> GRUBSZEZMIELENIE
(KRGTSZVCZASPARZENIA)> DROENIEISZE ZMIELENIE

DOBOR ZAPARZACZA

NajwiaEciwszym wyborem jest urzadzenie wyposa“one w funkcj” kontroli czasu
zdefiniowanego jako czas, w ktérym woda jest w kontakcie ze zmielona kawa.

Temperatura zaparzania powinna miefcic si” w przedziale 92-96°C i powinna by¢ utrzymana

przez 90-100% czasu caego cyklu zaparzania. Optymalny aromat, smak i wjakciwoEci s osiagane
tylko gdy kawa jest parzona w idealnym zakresie temperatury. Przep[lyw wody przez kosz powoduje
mieszanie wywolujace turbulencje, ktdre umo~liwiaja jednolita ekstrakcj” kawy.

Optymalna warstwa kawy w koszu do parzenia, nazywana g bokocia warstwy,

powinna wynosi¢ 2,5-5 cm.

. : Plec ZASAD
3 : A | DOSKONAIEGO ZAPARZANIA
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JAKOA& WODY

Zaparzona kawa mo”e zawierag a”~ 98% wody, wi”c dobra jakoEc wody jest najwa niejsza.

Nie zaleca si” u“ywania cakowicie czystej, pozbawionej mineraéw wody do optymalnego
zaparzania. Parametry jakoEci wody do otrzymania FILI° ANKI DOSKONALE] KAWY

sa nast” pujace:

PRZECHOWYWANIE | PODAWANIE

Pamietaj: SwiezosS¢ kawy jest mierzona w minutach, nie w godzinach!

Zaparzona kawa powinna by¢ przechowywana w izolowanym termosie tak, aby utrzymag jej
temperatur” mi“dzy 80 a 85°C, z dala od érddfa ciepfa. Wysoka temperatura i dost”p powietrza
szybko zmieniaja smak kawy.

S s
L e, ®

DOSKONAXTEGO ZAPARZANIA ! a _



MOCLEKSTRAKCJA

Kawa jest bardzo wrazliwym produktem, popeinienie nawet jednej pomytki w ktéryms z etapéw parzenia pozbawi ja
pozadanego smaku i aromatu.

FILI° ANKA DOSKONA _ EJ KAWY posiada optymalny stosunek mocy do ekstrakcji. Ekstrakcja jest procesem, dzi”ki ktéremu goraca woda
wydobywa ze zmielonej kawy rozpuszczalne zwiazki aromatyczne i smakowe. Maksymalnie mo“na rozpuEcic w wodzie okoflo 30%
kawy. Rozpuszczana trefc skada si” z wielu zwiazkow aromatycznych i smakowych, z ktérych tylko cz”E¢ jest po“adana, dlatego
idealna ekstrakcja powinna wynosi¢ mi“dzy 18% a 22%. Parametrem decydujacym o post”pie tego procesu jest czas zaparzania.
Proces ten powinien byg zatrzymany w odpowiednim momencie, co decyduje o uzyskaniu najlepszego smaku kawy.

Moc jest wyra“ana procentowym udziallem rozpuszczonych cz”Eci stalych kawy w naparze. Najbardziej po“adane proporcje wynosza
mi”“dzy 1-1,5 % rozpuszczonych cz”Eci stallych kawy i 98,5-99% wody:

Du”a koncentracja kawy i bardzo malja ilof¢ wody zwi”kszaja moc, ale niekonieczne oznacza to dobra ekstrakcj”. Zbyt du”a ilog wody
przepuszczona przez zbyt mafja iloEci kawy w koszu zaparzacza da w efekcie napar o zbyt du”ej ekstrakcji i niewystarczajacej mocy.

A o 30% \_\ ZAN KA
MOC [%] EKSTRAKCJIA[%] > DFO\ S KO N AkEJ
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YvkhES Konmroy VT

FILI° ANKA DOSKONA, EJ KAWY powstaje dzi”ki optymalnemu balansowi mocy i ekstrakcji, osiaganemu przez dobranie
wilakciwych proporcji pomi”dzy ilofcia kawy a iloEcia wody przy odpowiednim czasie parzenia.

(Proporcje parzenia [gram/litr] )

1.60 70g 659 60g 55g

1.50

50g

1.40

1.30

459

1.20

409
1.10

1.00

.90

P |

.80

MOC [%]
Koncentracja zwiazkéw 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26
rozpuszczalnych

EKSTRAKCJA [%] >
Stopief rozpuszczenia

MOC ' .




I II\lIJ r|1\||kOa m\/\é’%g’ﬂlgj e

ZAPARZACZE DO KAWY | HERBATY EXTRACTOR®

Zaparzacze do kawy EXTRACTOR to najnowsza technologia automatycznego parzenia
z opcjami programowania, ktore pozwalaja przygotowag kaw™ na wiele sposobow.

WSTE¢PNE ZRASZANIE
Funkcja wst”pnego zraszania pozwala zaprogramowag zraszanie goraca woda

kawy w koszu jeszcze przed wiaEciwym cyklem zaparzania. Przygotowuje to

warstw” kawy do optymalnej ekstrakcji oraz redukuje cierpkoEg i goryczk”.

BY-PASS

Funkcja ta pozwala zaprogramowag ilof¢ goracej wody, jaka trafi bezpoErednio do termosu
nie przepllywajac przez warstw” kawy w koszu zaparzacza. Pami”taj: wybor tej opcji zmienia
proporcje kawy do wody; poczatkowa receptura powinna zostag dostosowana.

ZAPARZANIE PULSE-BREW®
Funkcja Pulse-Brew polega na pulsacyjnym przepuszczaniu goracej wody przez kosz z kawa.

Gwarantuje to rownomierne i pe[ne nasycenie warstwy kawy, co zapewnia wlaEciwa ekstrakcj”.

Wstepne zraszanie

Pulsacyjny przepfyw wody Koficowe ociekanie

ZEWNC¢TRZNE PROGRAMOWANIE
Nowatorska technologia panela sterujacego pozwala na [latwe i wygodne

programowanie parametrow, bez koniecznofci otwierania zaparzacza.

BEZPIECZNA OBS _UGA
Funkcja blokady kosza nie pozwala na wysuni”cie go w ciagu cajlego procesu
parzenia, co zabezpiecza operatora przed przypadkowym poparzeniem.

ZBYT NISKA TEMPERATURA / ZAPARZANIE NIEMO® LIWE
Zbyt niska temperatura / zaparzanie niemo“liwe — funkcja ta zapobiega rozpocz”ciu procesu
parzenia letnia woda. Gwarantuje, “e zaparzanie kawy odb”dzie si” przy “adanej temperaturze
i unikni”ciu podekstrakcji spowodowanej zbyt niska temperatura wody.

M_.YNKI DO KAWY

POJEMNIKI

Najwa niejsza innowacja sa nowatorskie, wygodnie wyjmowane pojemniki
na kaw” zaprojektowane tak, aby [latwo je by[lo utrzymag w czysto€ci.
USTAWIANIE WIELKOACI PORCJI

Moliwe jest ustawianie dwach lub trzech niezale nych wielkoEci mielenia kawy
z ka“dego z pojemnikéw. Pozwala to na dostosowanie do potrzeb u”ytkownikéw.

KALIBROWANIE
Mo liwe jest regulowanie gruboFci przemia]u kawy, a nastawy zapewniaja najbardziej
jednolite frakcje mielenia spoEréd mlynkow aktualnie dost”pnych na rynku.

&)
‘}/ | INnNnowvwvacje
7 Y. C |l Unikalne Funkcje
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TERMOSY LUXUS® (MODELE L3D & L3S)

Innowacyjne termosy utrzymuja wysoka temperatur” przechowywanej kawy przez dfugi czas
bez koniecznoEci podgrzewania elektrycznego, co mogfoby spowodowag przypalenie kawy.

Sa dost”pne w czterech r6 nych wielkoEciach, fatwe i bezpieczne w transporcie, dzi"ki czemu mo™na
serwowag kaw” z dala od miejsca przygotowania. Doskonale sprawdzaja si” rownie™
do podawania goracej herbaty i wrzatku oraz napojéw schjlodzonych.

IZOLACJA PRO®NIOWA
Izolowane pr6“niowo termosy z linii L3D i L3S oferuja ekstremalne zatrzymywanie ciep]a

i maksymalna trwaloEg.

FRESHNESS TIME®
Whbudowany unikalny wyEwietlacz czasu Ewie oEci informuje operatora, jak djugo kawa
jest przechowywana oraz kiedy nale”y wymienic ja na Fwie a.

WSKA&NIK POJEMNOACI™
Whbudowany wskaénik pojemnokEci pokazuje w sposéb graficzny, ile kawy znajduje si” w termosie,

co pozwala odpowiednio wczeEniej zaplanowag uzupe]nianie. Dzi” ki temu nigdy nie zabraknie Ewieej
i goracej kawy.

WYBOR WIELKOACI ~
Sa dost”pne w wielkoEciach 2, 4, 6 i 8 litra. Termosy LUXUS linii L3D i L3S
sa odpowiedzia na potrzeb” dostarczenia r6 nych ilokci kawy.

ZNAKOWANIE

Termosy LUXUS przystosowane sa do umieszczenia na swojej powierzchni
logo Twojej firmy, materia]éw marketingowych oraz elementéw dekoracyjnych
w formie estetycznych i trwallych oklein.

HWB: WARNIKI GORNCEJ WODY

WYBOR WIELKOACI
Dost”pne w szerokim wyborze pojemnoEci od 8 do 100 litréw dostarczaja u”ytkownikowi

nieustannie goraca wod” wed[ug jego potrzeb.

WSPOLNE KOMPONENTY
Warniki HWB zbudowane sa z tych samych cz”Eci, ktorych u”ywa si”
w zaparzaczach FETCO.

InNnowwvacje I $
|l Unikalne Funkcje C N




PRAKTYCZNE

W aAZOW

CO POWINIENEA ROBIla

@ Wybieraj urzadzenia wedug przewidywanego zapotrzebowania na kaw”.
2 Uwzgl”dnij typ przygotowywanej kawy.
@ Miel kaw” we wiaFciwy sposob i przynajmniej raz na tydzief kontroluj,

czy ustawienia mtynka nie uleg]y zmianie. “arna zu“ywaja si” w czasie i konieczne jest

ich regulowanie, ktdre zwykle trwa krocej ni” 10 minut.
() Zaparz zmielona kaw” w ciagu 15 minut od zmielenia.
&) U”ywaj zimnej i Ewie“ej wody, stanowi ona 98,5% wiaEciwie zaparzonej kawy.
Czystsza woda przedu”a réwnie” “ywotnoEc urzadzenia.
(%) CzyEc okresowo urzadzenia do kawy u“ywajac specjalnych Erodkéw
nie zawierajacych chloru.
@4 Przy zaparzaniu skorzystaj z poni”“szych wskazéwek:
« Zaparzaj u“ywajac wody o temperaturze 92-96°C.
« Zastosuj okoflo 60 graméw kawy na ka“dy litr wody.
= Wsyp do kosza z filtrem warstw” kawy o gruboEci 2,5-5 cm.
« Dostosuj czas parzenia do gruboci mielenia.
« Przechowuj zaparzona kaw~ w termosie, ktéry gwarantuje utrzymanie jej
temperatury mi“dzy 80 a 85°C.
(2) Podgrzewaj termosy przed zaparzaniem poprzez napefnienie ich goraca woda

na okofjo 5-10 minut.

CZEGO NIE POWINIENEA ROBI&

@ NIE przechowuj kawy w otwartych pojemnikach, szczegélnie zmielonej, by uniknag zwietrzenia.
Lepiej przechowuj ja w chlodnym, suchym miejscu w oryginalnym opakowaniu albo w hermetycznie
zamykanym pojemniku.

¥) NIE u”ywaj tych samych akcesoriéw do parzenia, mielenia i przechowywania ré nych

gatunkéw kawy. Lepiej u”yj do ka“dego gatunku kawy oddzielnego kosza do parzenia,
mfynka do mielenia i termosu do przechowywania.
©) NIE rozp[aszczaj papierowych filtrow do kawy. Lepiej przechowuj je w oryginalnych

opakowaniach, dzi”ki czemu zachowaja pierwotny ksztalt.

Praktyczne Wskazowki:
Co robic, a czego nie robiC




SYSTEM ZAPARZANIA

KAWY

Nigdy weczeEniej nie byflo zaparzacza do kawy zaprojektowanego z uwzgl” dnieniem callej wiedzy o sporzadzaniu FILI° ANKI DOSKONA , EJ
KAWY. Linia automatycznych zaparzaczy przelewowych serii EXTRACTOR® wykorzystuje najnowsza technologi” cyfrowa. Zewn”trzne
sterowanie umo”liwia wygodne i szybkie programowanie gléwnych parametrow takich jak: wielkoEg parzenia, czas parzenia, procentowy
udziat wody przepuszczonej przez By-Pass, udziat procentowy wody do wst”pnego zraszania, op6énienie ociekania (zablokowany kosz do
parzenia), temperatura parzenia, zbyt niska temperatura / zaparzanie niemo”liwe.

Pojedynczy 2-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTO
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

B .
WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F00O7
$220 G450 w540 mm 7,8 kg 11% x 3%"
6 W_AACIWOACI GD 20|
* WartoEg mo”e byg zmienna w zale nokci od i i warunkow. yli ia iloEci fili“anek jest obj toEg 125 ml. SD 1,9 |

Pojedynczy 2-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTOR®
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F007

5220 c450 w700 mm 8,9 kg 114 x 3%"
6 W, AACIWOACI

* WartoE¢ mo~e by¢ zmienna w zale noEci od i i warunk6w. yli ia iloci fili"anek jest obj toEg 125 ml.

— Pojedynczy 3-, 4-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTOR®
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F002
5280 G457 w660 mm 16,2 kg 13x5"
6 W, AACIWOACI

* WartoE¢ mo~e by¢ zmienna w zale noEci od i i warunk6w. yli ia iloEci fili"anek jest obj toE¢ 125 ml.

URZADZENIA
- fetco® I e




SYSTEM ZAPARZAN

KAWY EXTRACTOR®

Podwadjny 3-, 4-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTOR®

6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Wi T
WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F002
5483 G457 w660 mm 24,0 kg 13x5"
6 W_AACIWOACI
L3S 10/

* Wartofg mo”e byg zmienna w zale noEci od indywi warunkéw. a wyliczenia ilo€ci fili“anek jest obj”tofg 125 ml.

Pojedynczy 4-litrowy zaparzacz do kawy EXTRAC
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F002

279 505 w870 mm 21,0 kg 13x5"
6 W_AACIWOACI

* WartoE¢ mo”e byc zmienna w zale"no€ci od i ych warunkéw. awy ilo€ci fili“anek jest obj”toEg 125 ml.

Podwojny 4-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTO
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F002

5483 c505 w870 mm 29,0 kg 13x5"
6 W_AACIWOACI

* WartoE¢ mo”e byc zmienna w zale no€ci od i warunkéw. yliczenia iloEci fili“anek jest obj”tofg 125 ml.

Y
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SYSTEM ZAPARZANIA

KAWY EXTRACTOR®

Pojedynczy 6-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTOR®
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: FOO1
s$330 G573 w940 mm 25,0 kg 15x5%"
6 W_AACIWOACI

* WartoEg mo”e by zmienna w zale nokci od ych warunkéw. awy ilo€ci fili“anek jest obj”tokg 125 ml.

L3D 15

Podwojny 6-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTOR®
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F0O01
$554 G573 w940 mm 42,0 kg 15x5%%"
6 W_AACIWOACI

* Wartog mo”e byg zmienna w zale“noci od indywi warunkéw. iczenia iloEci fili“anek jest obj”tokg 125 ml.

L3D 15

Podwojny 8-litrowy zaparzacz do kawy EXTRACTOR®
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: FOO1
s554 c573 w1001 mm 43,0 kg 15x15%"
6 W, AACIWOACI

L3D 20

y warunkow. iloEci fili“anek jest obj toEg 125 ml

URZADZENIA
- fetco‘EI e




SYSTEM TERMOSOWY

ZAPARZANIA KAWY

Zaparzacze wykorzystuja oryginalny patent rurki podajaco-dozujacej i przystosowane sa do parzenia kawy bezpoErednio
do 12-litrowych termosoéw.

Pojedynczy system zaparzania do 12-litrowych termosow LUXUS®

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: F004
s$533 G610 w1016 mm 50,0 kg 20x8"
6 WLAACIWOACI

* Wartofg mo”e byg zmienna w zale noEci od indy warunkow. a iloEci fili“anek jest obj” tog 125 ml

Podwojny system zaparzania do 12-li ch termoséw LUXUS®
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA ZAPARZACZA TYP FILTRA: FO04
$914 610 w1016 mm 89,0 kg 20x8"
6 WEAACIWOACI

* Wartofg mo”e byg zmienna w zale nofci od indywi warunkéw. : iloci fili“anek jest obj” tog 125 ml.

F\;S\:PARZZI/\\ICIZE NAPE, NIANE

Urzadzenie nie wymaga podfaczenia do sieci wodnej, posiada wygodny wlew gérny zabezpieczony pokrywka. Panel kontrolny sygnalizuje

stan gotowoEci, a obudowa ze stali nierdzewnej jest [latwa do utrzymania w czystoEci.

¥ -
Pojedynczy 2-, 2,5-litrowy zaparzacz do kawy
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7S 2.5

6 WLAACIWOACI

* Wartof¢ mo”e byc zmienna w zale noEci od indywi ych warunkéw. awy ia iloci fili"anek jest obj”tokg 125 ml.

URZADZENIA
fFetco®







SERIA HWB

WARNIKI GORACEJ WODY

Warniki dost”pne sa w pojemnoEciach 6, 18, 38, 57 i 95 litréw,
posiadaja solidna konstrukcje ze stali nierdzewne;j.

| s
6-litrowy warnik goracej wody r EI

6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

HWB 2|

WYMIARY MASA

5220 c390 w531 mm 7,1 kg

18-litrowy warnik goracej wody
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

WYMIARY MASA

5256 G406+167 kran w752 mm 25,6 kg

38-litrowy warnik goracej wody |HWB 10
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

g||
>
3
>

WYMIARY

s408 G406+167 kran w802 mm 34,0 kg

57-litrowy warnik goracej wody
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

o«

S
>
»
>

WYMIARY

s510 c506+167 kran w802 mm 43,6 kg

HWB 15| h

95-litrowy warnik goracej wody
6 SPECYFIKACJA TECHNICZNA

—
—

WYMIARY

s713 c506+167 kran w796 mm 57,0 kg
6 W, AACIWOACI

* Wartofg mo”e by zmienna w zale nokci od indywi warunkéw. a wyliczenia ilo€ci fili“anek jest obj”tofg 125 ml.

'HWB 25




L RReoRA

Termosy LUXUS® sa dost”pne w dwdch wzorach i pi”ciu pojemnoEciach: 2, 4, 6, 8 i 12 litrow. Najnowsze serie L3D i L3S sa izolowane
pré niowo. Wykorzystano w nich opatentowane rozwiazania takie jak: wyEwietlacz okresu Ewie ofci, wskaénik pojemnoci,
whbudowany ociekacz. Te rozwiazania pozwalaja poda¢ kaw” o smaku i aromacie Ewie”o zaparzonej. Model TPD jest solidnym
termosem ze stali nierdzewnej doskona]ym do szybkiego podawania kawy w miejscach, gdzie operatorzy chcieliby mie¢ wyposa“enie
nie wymagajace delikatnego traktowania. Nie wymaga podgrzewania. WErod naszych akcesoriow znajduja si” tak e dzbanki stalowe

i szklane, termosy z pompka, termosy z wkladami ze szkfla oraz stali nierdzewne;.

DZBANKI | TERMOSY Z POMPKN

SD 1.9 : \ GD 2.0 ! \
= 8 59

SERIA TPD

SS19 AP 3.0 ZS 2.5

=5

T

TPD 15 v TPD 30
SERIA L3D -

Luxus

L3D 05

L3D 10

L3D 15 L3D 20

SERIA L3S

L3S 05 W L3S 10

SERIA S3S

" i S3S 3
URZADZENIA ©
S GEEE i




PRRZACZE (MERUOSP LN

KTORY TERMOS PASUJE DO KTOREGO MODELU?

T T T T T T [
SD 1.9 L3D 05 Z2S 25 L3D 10 TPD 15 L3S 15 L3S 20
[1,91] 21 [2,51] [41] [61] [61] [81]
GD 2.0 L3S 05 AP 3.0 L3S 10 L3D 15 L3D 20 TPD 30
[21] [21] [31] [41] [61] [81] [121]

. ‘ fl PRZYDATNE
(DIPANCI VAN \V D d




d gramu

CBS 2021eP CBS 31P CBS 2032e CBS 2042e CBS 2052e CBS 61H HWB 2 HWB 10 HWB 25
SD1.9/GD20 ZS25/L3D05 AP3.0/L3S10 L3D 10/L3S 10 TPD 15 TPD 30 o [*] 4
L3S 05 L3D 15/L3S 15
CBS 2021eG CBS 2031e CBS 2041e CBS 2051e CBS 2052e20 CBS 62H HWB 5 HWB 15
L3D 05 AP 3.0/L3S 10 | L3D 10/L3S 10 TPD 15 L3D 20 TPD 30

L3D 15/L3S 15 L3S 20

KAWIARNIE
Niskie o °
KAFETERIE ~ .
W FIRMACH Arednie O O °
Wysokie ) °
PUNKTY 5
USLUGOWE
() ()
Niskie o °
STACJE  Arednie ° ° °
PALIW
Wysokie ) °
FAST o
FOOD
() ()
Niskie o o
RESTAURACJE  Arednie ° ° °
Wysokie ° °
HOTELE O
() ()
Niskie () °
OARODKI Arednie ° ° °
KONFERENCYJNE
Wysokie ° °
STOLOWKI o
° °
Niskie ®
CATERING Arednie () () ()
Wysokie ° °
191721 251721 31/41 41+41 61+6 1 121 61 381 95 |
21 31/41 41 61 81+81 12 1+121 181 571

Zapotrzebowanie:

Niskie > 0-150 fili"anek (125 ml)
Arednie > 150-450 fili"anek (125 ml)
Wysokie > 450+ fili“anek (125 ml)

PRZYDATNE ' _l: .
DIVANCI VAN \V/ 'l




FETCO"

FETCO Inc. Sp.zo0.0.  Tel: +48 22 727-4787
Adamowicza 8 Faks: +48 22 727-4788
05-530 Goéra Kalwaria, Polska  E-mail: europe@fetco.com

www. FETCO.eu

FETCO  Tel: +1 (847) 719-3000
600 Rose Road, Lake Zurich  Faks: +1 (847) 719-3001

IL 60047-0429, USA  Infolinia: 1-800-FETCO99 (800-338-2699)
E-mail: sales@fetco.com

www. FETCO.com

FETCO jest aktywnym czonkiem nast”pujacych organizacji:

REEN o EuROPE

SPECIALTY
TEA

INSTITUTE

www.scae.com

FETCO, LUXUS, EXTRACTOR, THE EXTRACTOR i wzo6r DRIVEN TO PIONEER INNOVATION i wz6r, wzér zaparzaczy
w ksztajcie litery T, wzér zaparzaczy w ksztalcie litery | sa znakami towarowymi albo zarejestrowanymi znakami
towarowymi Food Equipment Technologies Company. FETCO potwierdza wyfaczne prawa do wzoru produktéw i wygladu
handlowego tych produktéw. Wszystkie inne znaki towarowe albo nazwy firmowe sa znakami towarowymi albo nazwami
firmowymi ich poszczeg6lnych wiaEcicieli. Seria 7000 posiada wiele amerykafskich i mi”dzynarodowych patent6w.

Z uwagi na nasza pasj” wdra”“ania nowatorskich technologii specyfikacje moga ulec zmianie bez uprzedzenia.

Wydrukowano w EU 2008

© Copyright 2008 FETCO






